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CAP VANNERIE
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PUBLIC VISE 6%
- Cette formation s'adresse a un public
d'adulte, avec une bonne aptitude
physigue.
- Aucun niveau d’'entrée n'est requis.
Un intérét pour le travail manuel est
toutefois nécessaire.
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Une premiere expérience de la vannerie
est un plus.
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> Cette formation de 756 h est dispensée
selon le programme détaillé suivant :

- 22 semaines en centre : alternance entre
pratique et théorie.

- 4 semaines de stage soit 140 h.

FINANCEMENT <GJ;

Financement possibles pour cette
formation:

Le compte personnel de formation
(CPF)

L'aide individuelle a la formation (AIF) T iy
Le chéque formation e

Financement indviduel =" 1 mm i_l
LIEU DE FORMATION | 8 i
CFP-CFA Le Verger 11 avenue = . %_l!
des Cadets de Saumur - 49350 ) o h :'

Gennes Val de Loire
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Cette formation est
accessible aux apprenant.e.s
en situation de handicap.
Tous les moyens humains et
techniques seront mis en
place en partenariat avec les
prescripteurs et partenaires
(Cap Emploi, lAGEFIPH..)
pour compenser le handicap.
Contacter le référent
handicap : gregory.pierre@mfr.asso.fr
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Vannier indépendant
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A la fin de la formation, vous serez capable de "‘»n"o

A partir d'instructions écrites ou orales relatives a la réalisation de tout ou
partie d'ouvrages, vous serez capable d'assurer les activités suivantes :
o Décoder une fiche technique ou un modele
» Sélectionner et préparer les matériaux
Préparer le poste de travalil
Réaliser tout ou partie d'un objet
Mener a bien les opérations de finition
Conditionner — stocker — expédier

Modalités d’acces a la formation

Entretien et tests de positionnement.
Cette formation est accessible par blocs
de compétences

Contenu de la formation &%
et Compétences attestées: o'=x
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La formation préparant au TFP Serveur en '
restauration comprend des enseighements

théoriques et pratiques,

Préparation et réalisation:
« Etablir des débits de matieres
e Sélectionner les outils adaptés
Organiser le poste de travalil
Ordonnancer les étapes
Procéder a la réalisation
Finaliser le produit
Conditionner I'excédent des matieres d'ceuvre
Assurer la maintenance de 'outillage, des matériels et du poste de travail

Analyse d'une situation professionnelle
o Collecter les informations
o Décoder et analyser des documents esthétiques
et technigues
o S'exprimer oralement, graphiguement et par
écrit
» Effectuer un choix technologique

Les compétences complémentaires
o Création d’'entreprise
e« Promotion de son entreprise sur les
réseaux sociaux

Méthode pédagogique (37
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Pédagogie du faire.

« Accompagnement individualisé.

e Présentiel

e Temps d'autonomie pour du travail en
série.

Début de la formation @

Du 14 Octobre 2024 au 25 Avril 2025

NOS RESULTATS : Ouverture de formation en 2023

TAUX DE REUSSITE  TAUX D'INTERRUPTION TAUX D'INSERTION
POURSUITE

100 % 0% 100%
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